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JAKZVLADNOUT ZBYTKOVY ALKOHOL?

STALE MNOHO RIDICU S| NEUVEDOMUIE, ZE V JEJICH
ORGANISMU ,,URADUJE" ALKOHOL DLOUHO POTE, CO
HO PRESTANOU PiT. TZV. ZBYTKOVY ALKOHOL ZUSTANE
V LIDSKEM TELE VETSINOU | DRUHY DEN PO ANI NE TAK
BOURLIVE NOCI. POKUD PAK VYRAZITE AUTEM, STOJi ZA
TO SI PROMERIT DECH ANALYZATOREM ALKOHOLU V DE-
CHU. ISTE TAK ODPOVEDNI K DRUHYM | K SOBE.

Alkohol v dechu neni alkohol v krvi

Pokud tak ucinite s predstihem, nez usednete za volant,
vyhnete se riziku karambolu pod vlivem alkoholu, ale i nepfi-
jemnostem, pokud vas zastavi dopravni hlidka. Ted'abychom
si presné vysvétlili terminologii. ,,Alkohol v dechu” je ten, kte-
ry clovék vydechne. Méfi se v jednotkach hmotnosti alkoholu
na vydechovany vzduch a vysledky se uvadéji v miligramech
na litr (mg/L) nebo obvykle v tuzemsku v promile (mg/L
predstavuje priblizné polovinu promile). ,Alkohol v krvi*
primo plsobi na nervovy systém. Pokud se zjiStuje pfimo

z odebraného vzorku krve, pak se vysledky uvadéji v gramech
alkoholu na kilogram krve (g/kg). Jednotky g/kg odpovidaji
vyse uvedenym promilim (1%. =1 g/kg). Pro medicinské
Ucely se koncentrace alkoholu v krvi vyjadfuje v mmol/I

(1 g/kg=21,71 mmol/l). K prevedeni vysledkd méreni alkoho-
lu v dechu na alkohol v krvi se pouZiva prepocitavaci koefici-
ent (v Cesku 2,1), ktery je standardné vloZen do analyzatoru
alkoholu v dechu.

Nulova tolerance jedno pivo prokazat nemusi

Pokud si tedy doprejete jeden plllitr piva nebo dvé deci vina
Ci pul deci tvrdého alkoholu pak ,,nafoukate” priblizné 0,15
miligramu na litr, coZ je asi 0,3 promile. Tak miZete, ale taky
nemusite, u policejni kontroly projit. Jinak plati, Ze pokazdé
kdyz zjisti jakékoli mnoZstvi alkoholu v dechu fidice, policie
predava pripad k vyfeSeni do spravniho fizeni na méstské ¢i
obecni Gfady. Pfipady s naméfenou hodnotou nizsi nez 0,24
promile jsou obvykle odkladany a netrestany, protoze soudni
znalci oznacili tuto hladinu alkoholu v dechu za neprokaza-
telnou. Jesté se viak nesmi najit jiny dlikaz, Ze fidic pozil pred
jizdou alkoholicky napoj, nebot v Cesku zakon déavé ,nulovou
toleranci alkoholu” pro vSechny Gcastniky silni¢niho provozu.

Co ovlivni odbouravani, jak pocitat?
Kolik zbytkového alkoholu vam po nocni party zlistane v téle,

zavisi zejména na télesné konstituci, metabolismu a pohlavi.
Alkohol se vstiebava z traviciho Gstroji velmi rychle, z krve

(1SLA 0 ODBOURAVANT ALKOHOLU V KRVI

Hranice ,neprokazatelnosti“ pro policii

Jedno pivo, dvé deci vina, ptl deci tvrdého

Prestupek
(zadrZeni fidicaku a pokuta az 50 000 K¢)

Trestny Cin
(hrozi i vézeni)

Obecné je rychlost odbouravani obvykle v rozmezi
mezi 0,12 az 0,20 promile za hodinu

se vSak odbourava velmi pomalu. V prepoctu na promile
jetoasi 0,1 promile za hodinu. Tedy pokud jste muz, vazi-

te osmdesat kilogramd a najednou vypijete dva litry piva

(s obsahem cca 5% alkoholu), asi béhem hodiny dosahnete
maximalni hladinu alkoholu. Na GpIné odbourani vSak budete
potiebovat mozna i deset hodin, a Zeny a mladistvi jeSté vic.
Do hry vstupuiji i dalSi faktory, pocet drinkt ¢i druh alkoholu.
Vino a destilaty se vstfebavaiji v priiméru o cca tficet minut
rychleji nez pivo. Tomu trva vstiebavani od priblizné hodiny,
pokud pivo pijete na prazdny Zaludek, do sto padesati minut,
pokud jste najedeni. A naopak, pallitr piva (s obsahem cca 5%
alkoholu) Gplné odbourate v priiméru cca za tfi hodiny, dvé
deci vina za ctyfi hodiny a deci Ctyficetiprocentniho destilatu
za pét hodin. Déle je dUlezZité, jak rychle jste pili, v jakém case,
jakou naladu jste méli, v jaké jste fyzické a psychické pohode€,
zda na vas nejde nemoc, nebo berete néjaké léky a mnoho
dalSich okolnosti. | nizka hladina alkoholu ovlivni vnimani,
reakce, pozornost, emoce a télesné funkce, jako je dychani

Ci télesna teplota. Zbytkovy alkohol zpGsobuje sice mensi,

ale dokazatelné zhorseni schopnosti fidit motorové vozidlo.
Podle védeckych studii roste nebezpeci jiz pfi hladiné 0,3 pro-
mile alkoholu v krvi, tedy po jednom (ackoliv pro mnohé zde
mysleno 7adném...) pivu. Sance, Ze tehdy zp(isobite dopravni
nehodu, je statisticky az sedmkrat vyssi, nez kdy?z jste stfizlivi.

Zlocin a trest, vymluvy nepomohou

Pokud opakovanou dechovou zkouskou na fadné ovéreném
stanoveném meéfidle, analyzatoru alkoholu v dechu, nafouka-
te nad 0,476 mg/L, tj. nad 1 promile, jde jiZ o trestny €in. Zde
vam nepomohou vymluvy, Ze jste tésné pred jizdou kloktali
Gstni vodou s alkoholem, mazali si krk alkoholovou emulzi,
vypili jste bylinkové kapky s obsahem alkoholu, ¢i snad snédli
likérové bonbany nebo kvasené ovoce.

+Je pravda, Ze vstrebavani alkoholu se zacina v Gstech,” po-
tvrzuji Iékari. Hladina alkoholu v krvi by se ani po uZiti silné;jsi
Gstni vody prokazatelné nezvysila. Pokud tedy tésné pred
jizdou skutecné zkonzumujete nékteré z vyse uvedenych pro-
duktl a zastavi vas policisté, informujte je o tom. Méli by vam
odlozZit dechovou zkousku o patnact minut. A poté by méla
byt negativni. Jestlize v3ak ukaze dechova zkouska pozitivni
Gdaje, musi se méreni po péti minutach opakovat. Pokud
vysledek opakované dechové zkousky ukaze rozmezi 0,24 az
1,0 promile a souhlasite s namérenou hodnotou, podepisete
zaznam o kontrole. Pak je vysledek platny jako prestupek a
jiz neni nutny odbeér biologického materialu (krve) jako pfi
vysSich hodnotach.

0,24 promile
cca 0,3 promile

0,24 az 1 promile

nad 1 promile

~Spravovaky", ani sportovani ¢i sauna alkohol
z krve nevyZenou

Ackoliv se citite dostatecné strizlivé, nemusi to mnoho zna-
menat. A pozor by si méli dat zejména lidé s onemocnénim
jater a seniofi, ktefi se [éci na nékolik onemocnéni a berou
jisté druhy léku. Silna kava ani energeticky napoj nezredi
alkohol, ktery vam proudi v Zilach. MylIna je také predstava,

Ze vam pomdiZe pred pitim se dobre najist. Pouze promile
alkoholu v krvi vam bude stoupat pomaleji. Vydatna snidané
nebo jiné jidlo po ,,opici” vSak nejsou k zahozeni. ,,Pomohou
navazat zbytky alkoholu v krvi. Télu prospivaji zejména jidla

s vyssim obsahem soli,” potvrdi kazdy lékar. Pokud vam
nékdo poradi, Ze alkohol rychleji vypotite nebo vysportujete,
neposlouchejte ho. Po alkoholickém dychanku je naopak
nebezpecné provadét télesnou aktivitu ¢i dokonce potit se

v sauné. JelikoZ alkohol vaZe vodu, mliZze nastat dehydratace.
Organismus musite znovu zavodnit a dodat mu vyplavené
mineraly. Zbytkovy alkohol nejrychleji ziedite Cistou vodou,
do které mGZete pridat $tavu z citronu, pripadné neslazenou
mineralkou nebo bylinkovym ¢ajem ochucenym medem na
doplnéni krevniho cukru. A pokud si myslite, Ze zbytkovy alko-
hol porazite dalSim pivkem ,vyprostovakem®, jde o dalsi myl-
nou predstavu. Pokud chcete mit jistotu, Ze po vecerni oslavé
miZete sednout za volant, poridte si analyzatory alkoholu

v dechu. Rychle vam feknou pravdu. Nejpresné;si pristroje
jsou schvalenymi méFidly Ceskym metrologickym institutem
(CMI). Na Eeském trhu najdete velky vybér, lisici se od sebe
technologii zpracovani, typem senzoru a presnosti poskyto-
vanych vysledkd. Od toho se také odviji cena. OvSem pozor na
vyloZené ,levné" typy analyzator alkoholu v dechu, cena cca
1000,- K¢ nebo i nizsi, toto jsou vice ,reklamni predméty”, nez
skutecna méfidla. Tyto ,,analyzatory” mohou reagovat nejen
na alkohol, ale i na jiné slouceniny a pary obsaZené v dechu.
Viysledek mohou ovlivnit i vnéjSi podminky. Dokonce i nékteré
typy téchto ,levnych analyzator(-reklamnich predmétd”,
maji potiZe s ur€enim nulové hranice obsahu alkoholu. Tak
bezpecnou jizdu!

Jan Per3l, CMI - odborny garant pro CR 2006 az 2014
(autor metodickych pokyn(i v CR pro analyzdtory alkoholu v dechu)
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LEZAK ZUSTANE, MUSTHO SCHVALIT BRUSEL

ZIJEME V ZEMI, KDE | DEBATU O UREDNICH NAZVECH PIV
RESi OHNIVE HLAVNi ZPRAVODAISKE PORADY V TELEVIZI,
€1 KOMENTARE NA WEBOVYCH SERVERECH A V NOVINACH.
VYSLEDEK? LEZAK ZUSTAVA VE SLOVNIKU CESTINY | OD-
BORNE TERMINOLOGII. POTVRDIL TO MINISTR!

»Stejné jako v naSem plivodnim navrhu zlstane v novele zako-
na zachovano zaZité clenéni piv na skupiny. Neni tedy pravda,
Ze zmizi nazev lezak," uved| prvni muz zemédeélského resortu
Marian Jurecka. Na etiketach piv tedy nadale najdete zazité
oznaceni ,lezak" a po ctvrtém kousku se nebudete muset
trapit tim, coze to dnes vecer vlastné popijite.

Nazev se ale bude vztahovat na méné piv nez dosud, pouze
na spodné kvasena piva plzenského typu o stupnovitosti je-
denact az dvanact stupnt. Naopak zmizi dosavadni povinnost
oznacovat jako lezak i svrchné kvasena piva typu ale i stout,
Viyrobci je nyni vybavi nalepkou ,,pIna piva“ s oznacenim

typu piva. Zaroven musi uvadét obsah alkoholu, coz mélo byt
podle plivodniho navrhu nepovinné.

Tak zni vysledek koncem loriského roku bourlivé diskuto-
vané vyhlasky, jejiz konecné znéni zverejnilo ministerstvo
zemédeélstvi po dohodé s pivovary. Zménu si praly zejména
minipivovary. ,Dosavadni oznaceni nas svazuje a v zahranici
vzbuzuje Gsmévy," fikal Jan Surar, prezident Ceskomoravské-
ho svazu minipivovard, zastupujicich 104 clent. Lezak se mél

stat pivnim stylem, tfinactka pak silnym pivem.

.PIné pivo" se tedy ted stalo vSeobecné prijatelnym, i kdyZ po-
dle Surané se bude situace jesté znovu resit. Spodné kvasena

# www.pivovarferdinand ¥

|

vyCepni piva a lezaky tvori drtivou vétsinu trhu a nové oznace-
ni se podle odhadu Svazu pivovarl tyka jen asi tfi procent
produkce. Plvodni navrh vSak mezi plna piva radil i lezaky.
Novelu vyhlasky o napojich oviem jesté ceka schvalovaci
kolecko. Poté, co ji projedna legislativni rada vlady, musi projit
tfimésicni notifikaci u Evropské komise v Bruselu. Jak dlouho
tu asi resili pivni nazvoslovi Belgie, zemé proslulé rozmanitos-
ti pivni nabidky? Novela pak miize zacit platit az devét mésict
po zverejnéni ve sbirce zakond. Tedy zfejmé aZ nejdrive v
pristim roce.

»Vyrobci tak budou mit dostatek casu pripravit se na zmény
ve znaceni piva v€etné moznosti doprodani vyrobkd uvede-
nych na trh pred Gcinnosti vyhlasky,” dodal ministr Jurecka.
ViyCepni piva tedy zlistanou ta 7 az 10 %. Tradicni ceské pivo,
spodni kvasené plzenského typu, o 11 az 12% je i nadale leza-
kem. Vyhlaska doplriuje, Ze to musi byt spodné kvasené pivo.
Novinkou se stanou ,,plna piva“, svrchné kvasena 11 az 12%,
a,silnd piva", 13% a silnéjsi, doposavad nazyvana specialnimi
pivy.

Z produkce Ferdinanda tedy ztstavaji lezaky Ctyfi piva: Lezak
svétly 11, specialni svétly lezak Max 11, tmavy lezak 11 a svét-
ly lezak Premium 12.

Pivovary mohou pridat na etiketu i pivni styl, ktery vyjadiuje
jeho zplisob produkce a slozeni, respektujici tradicni oblasti
vyroby. Styl zahrnuije ale, stout, ipa, apa Ci porter. Jak vidno i
pivni kultura vyZaduje vytfibené sémantické znalosti, ne Ze ne.

(v premil
v

ViycCepni pivo

- BB
BeneSovske
vycepni

R R pwavary, 8D Lkeod B

ul g e
il



VYLET DO HISTORIE aneh Ledafina, to byvala diina

CHUT, KVALITU, ZKRATKA RiZ... TO MUSi NABIDNOUT KAZ-
DE PIVO. JAK JICH DOSAHNOUT PREDSTAVUJE SKUTECNOU
ALCHYMII, OD PRIPRAVY SUROVIN A VODY, VARENi AZ

PO PREPRAVU A VYLADENOU CESTU DO SKLENICE. DU-
LEZITOU ROLI HRAJE UDRZENi SPRAVNE TEPLOTY. JAK SE
DOSAHOVALA V CASECH BEZ SOFISTIKOVANYCH CHLADI-
RENSKYCH TECHNOLOGIi? JEDNODUSE: S POMOCI LEDU.

Experti i fajnovi pijaci se shoduiji, Ze spravné pivo ma mit oko-
lo sedmi stupn. A skladuje se v prostorach s teplotou mezi
péti a deseti stupni. Jesté ani ne pred sto lety se pivo i v Be-
nesové chladilo v ¢asto rozsahlych sklepich za pomaoci ledu,
ktery se t€Zil v zimé na rybnicich nebo z fek. Nékdy i nékolik
zim dopredu. Co kdyby zrovna nezamrzlo?

Pazdefi, plevy nebo fezanka led ochrani

Pivovary si zajiStovaly dostatek ledu jeho stohovanim

na dvore. ,Led se umistil na dimysIné izolovanou podlozku
sloZenou z dreva, popelu, lepenky natiené dehtem a pisku.
Narezany led se vyskladal do stohu a mezery mezi jednotlivy-
mi kusy se vyplnily ledovou drti. Cely stoh se poléval za mraz(
vodou, aby se vytvoril jednotny monolit.”

Tak priblizuje historik Jifi Hana z Pivovarského muzea v Plzni
praci ledart. Sezonni profese rekrutujici se v Praze z ,letnich”
vorard, nebo jinde sedlakd, hledajicich privydélek.

»NejduleZitéjsi jest ovsem volba a opatteni materialu, pomoci
jehoz ma byt led pokryt a chranén. K Géelu tomu vezméme,
co praveé po ruce mame: drevéné piliny, raselinu, pazdefi,
plevy, fezanku, slamu, rakos atd., viibec jakykoliv Spatny vodic,
jejz mame levné k disposici,” pise se v dobovych navodnych
materialech.

JJe-li nablizku raselina aneb raselinové louky, pak poskytuje
nam zetlelé bahno luk, pozGstavaijici ze zbytkd rostlinnych,
velmi dobry material ku kryti stohu, vzdor tomu ¢i snad pravé
proto, Ze jest vihky a na led Gplné pfilehne. Jina krytina musi
byti pomoci zasazenych kolkolem stohu ty¢i a vSalovanych
mezi né prken na led drZzena,” popisuje se dale stohovani.
Potiebné bednéni mélo byt 60-80 cm silné.

Doprava za 20 zlatych, neboli dvé kravy

Led pak byval pozd€ji umistén v nejvyse poloZené mistnosti
sklepa. Ochlazoval tak vzduch, ktery sem prichazel a podle
zakon fyziky pak studeny vzduch ,stékal” dale do nizsich
pater sklepa. Voda z tajiciho ledu zpravidla protékala sklepem
a tim dale ochlazovala cely prostor.

Doprava ledu do sklepa stala na pocatku 18. stoleti 20 zlatych,
coz odpovidalo cené dvou krav. Tesar by si mohl nechat do-
vézt led za tuto cenu po Ctvrt roce prace. Bézné led obstaral

a dodaval tyz ¢lovék, od kterého brali hostinsti pivo.

Pokud byla Spatna zima a nedostatek ledu, dalo se na trhu
spatfit po sebemensim ochlazeni a zasnéZeni zajimavé zboZi.

»Na trzich pak staly flry snéhu a ledu z rybnicka, které sem
dovezly z okoli vozy. Stejné jako s dfevem se pak s takovym
zboZzim bézné obchodovalo,” najdeme v kronikach.

Potieba chlazeni byla vyjadiena dle tehdejsich okolnosti

pro vyrobu jednoho hektolitru piva, v rozsahu 50 — 200
kilograma ledu. Pfimérené nizké teploty byly rozhoduijici pro
Gspésny priibéh hlavniho kvaseni i leZeni ve sklepich, ale

i skladovani piva. Ledem se zasobovaly rovnéz odbératelské
hostince.

Jeden metr krychlovy ledu vazi 917 kil

Historické ,lednice” musely byt dostatec¢né prostorné a pri-
stupné pri vkladani a vybéru ledu. Nesmélo se zapomenout
na maximalni izolaci od atmosférickych vlivli a na rychly
odvod vody z roztatého ledu.

Do lednice se led vkladal oknem. Po napInéni lednice se okna
zaplnila slamou a opét zazdila. Do lednice pak bylo mozno
vstoupit otvorem ze sklepa a v [ét€ odseknout potiebné
mnoZzstvi ledu pro chlazeni piva.

Jako izola¢ni materialy se tehdy pouZivaly vyse zminéné
rozlicné pfirodni suroviny. Nejlevnéjsi a nejsnaze dostupné
byly plevy, fezanka, piliny. AvSak tyto rostlinné materialy

po zvlhéeni snadno ztracely své izolacni vlastnosti. PouZzivala
se rovnéz kiemelina (schranky jednobunécnych ras diatoma-
ceae), drt z raseliny ¢i popel. Za nejicinnéjsi se povaZzovaly
korkové cihly, proti vihku natfeny asfaltem.

Kvalitni lednice méla dobrou stfechu, dlazbu se sklonem a dre-
vénym rostem, jeZ izoloval uskladnény led od roztaté vody.
Jeden metr krychlovy ledu vazil 917 kilogram. V lednicich
bylo bézné na 1 m? prostoru uskladnit 600-700 kg pevného
ledu. Cim jemnéji byl roztlucen, tim vice se ho tam velo.

Pro diikladnéjsi vyuziti prostor se led pfi ukladani proléval
vodou s troskou soli. Tak mirné roztal, nasledné se stmelil

a zmrznul. Z nouze se nékdy misto ledu pouzival snih. Také
pro ten platilo efektivni uskladnéni. Proto se rovnéz poléval
vodou a péchoval.

| Konopisté a BeneSov
mély sva chladna hospodafrstvi

Budovy konopistského pivovaru se navzdory radikalni
prestavbé dochovaly dodneska. Podle nakrest a ¢rt z druhé
poloviny 19. stoleti je vidét, Ze severozapadné pred objektem
stal velky blok budov chladného hospodafstvi s chladicimi
stoky, spilkami, sklepy a vytahem na sudy.

»Neni jasné, kdy byl tento areal vystavén, ale pravdépodobné
pfi modernizaci s prestupem na spodni kvaseni. Objevuje se

........................................................

Leddrny jako svédkove doby

Ledarny zdstaly i dGlezitym architektonickym pamatni-
kem doby. Napriklad pozdné secesni Branické ledarny na
pravém brehu Vltavy, jejiz soucasti byla staj a dm spravce.
Podle navrhu architekta Josefa Kovarovice byly vybudovany
v letech 1909 a7 1911. Korské povozy odtud rozvazely led
po Praze.

.....................................................

Jejich provoz skoncil roku 1954, kdy vodni kaskada na fece
Vltavé zamezila zamrzani. Od roku 1964 jsou chranénou
pamatkou v soukromém vlastnictvi, jeZ ovsem bohuzel chat-
ra. Zacatkem letosniho roku dokonce vysla kniha Ledovani

v Brné od pivovarského historika Filipa Vrany. Slova o pivni
ledarské alchymii z Gvodu naSeho textu tak viibec nebyla
nadnesena. Obycejna ledafina by si prece vlastni knihy

a domy nezasloufZila.

na katastralni mapé z roku 1870. Blok chladného hospodar-
stvi vSak byl po zruseni konopistského pivovaru kompletné
zboren," pise se v Neznamych kapitolach z déjin pivovarstvi
v Benesové a na Konopisti, publikovanych v ¢asopise Kvasny
pramysl.

Novy pivovar v BeneSové mél umistény chladici areal

pfi pohledu z ulice v levé poloviné rozsahlého humna. Mél
dvojité stény pro lepsi izolaci chlazenych prostor, coz do-
kladaji dochované stavebni plany. Cast sladovny pfi opravé
ukazala pod opadavajici omitkou velké ctvercové druhotné
zazdéné otvory, které slouZily patrné jako vétraci Zaluzie

u chladicich stokd.

V modernim pivovaru, vyristajicim za zdejsi vlady Frantis-
ka Ferdinanda d”Este, se uZ pocitalo s chlazenim strojnim
systémem. Ale moderni varnu schopnou vyrobit az 60 000
hektolitrl piva ro¢né doplrovala jesté tradicni lednice na
prirodni led.

Pivnivagony i, ledova”“ vlecka

UZ pri vybéru vhodné lokality k zaloZeni pivovaru se prihlizelo
k moznostem snadného, rychlého a levného ziskavani ledu.
Prilis vysoké naklady na jeho pofizeni by prece mohly negativ-
né ovlivnit rentabilitu vyroby piva.

Priprava ledu se stala ddleZitou soucasti vyroby. Treba

v Plzni v roce 1920, kde uvafili 400 000 hektolitrd, dovezli
600 vagont ledu vleckou z hraze boleveckého rybnika. Také
v hospodach se pivo chladilo ve sklepich, pozdéji pivni trubky
prochazely truhlikem s ledem.

Pivni vagony mély dvoijité stény, do nichz se daval v lété led
a v zimé ohraté cihly, aby pivo nezmrzlo. Poprvé vyjely uz
nékdy v sedmdesatych letech devatenactého stoleti.

Pod dvojitou stfechou vozu mély dvé nadoby na pfirodni led.
Tajici voda byla vedena z nadob trubkami uvnitr loZzné plochy
vozu. Nadoby se plnily ctverhrannym tésnénym poklopem
ze strechy vozu a mély pro lepsi utésnéni jinak méné obvyklé
kridlové dvere.

Dvounapravové vozy o rozvoru 3,5 metru s nosnosti zhruba
7 000 kg vozily vloZzném prostoru asi 70 padesatilitrovych
sudd s pivem. VEtsi pivovary jich vlastnily az stovky a ne-
chavaly si je stavét na zakazku. Ty mensi si je pronajimaly
od specializovanych spole¢nosti, napfiklad Osterreichische
Eisenbahn-Verkehrs.

@ ledové sklepy
(2) lezacké sklepy

ledovy sklep
pro hostince
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PIVNI KVASINKY JSOU DOMA VE SPILCE

SKUTECNE PIVO SE SKLADA ZE SLADU, CHMELE A VODY,
ALE NEOPOMENME | PIVOVARSKE KVASNICE. TY PRO-
CHAZEJi POD VEDENiIM SLADKA SPOUSTOU PROCEDUR,

NA JEJICHZ KONCI VZEIDE TEN BOZSKY NAPOJ VSECH LIDI.
NYNi ZAMERME POZORNOST NA SPILKU A PIVNi KVASIN-
KY, KTERE SPOLUVYTVAREIi VYJIMECNOU CHUT, BARVU
A VUNI NASICH PIV FERDINAND.

Nejdriv se vari, vystira a rmutuje mladina

Ve varné se vafi mladina, ale ve skutecnosti tu probiha hned
nékolik procesd. Prvnim z nich je Srotovani sladu, nasleduje
vystirani, kdy se sladovy Srot rozmicha ve scezovaci kadi

s vodou o teploté 37°C. Za pomoci vafici vody se pak provadn
zaparovani.

Pokracuje se dvojim rmutovanim, kdy dojde ke zcukreni atd.
Velmi sloZity a sofistikovany proces, provéreny generacemi.
Treba chmel se pridava natfikrat. Mladina se nakonec nacer-
pa do vifivé kadé. Na deskovém chladici se potom dochlazuje
na zakvasnou teplotu (6°C az 7°C). Teprve potom mizeme

s mladinou zamifit do spilky.

ABECEDA ZE SPILKY

PRO ROZSIRENi SLOVNi ZASOBY ZNALCE PIVNICH PROCE-
DUR NABIZIME STARS| REMESLNICKE PIVOVARSKE A SLA-
DARSKE TERMINY Z VYKLADOVEHO SLOVNIKU ANTONINA
KRATOCHVILEHO, UZNAVANEHO MANAZERA A POPULARI-

ZATORA PIVNi KULTURY

Ctvrty nositel stejného jména rodu se narodil v pivovare

ve Svijanech, preZil koncentracni tabor, vyucil se v KruSovicich,

studoval primyslovku v Praze a poté pracoval ve Staropra-
menu, Chebskych i JihoCeskych pivovarech, kde se po roce
1989 stal feditelem. Po odchodu do dlichodu jesté plsobil
jako autor mnoha odbornych textd, poradce v Ciné i Polsku
a cestny ¢len Ceského svazu pivovart a sladoven.

Cajkkomora » mistnost, kde se ve vanach uchovavaly kvasnice

Cajksaflik» dvouruéni dubovy dzber (60-90 |), ktery se pouzi-
val pfi zakvaSovani

Capovnice » otvor ve dné kddé pro vypousténi (sbirani)
kvasnic

Hejbadla» archaicky nazev pro kvasnice

Jadro kvasnic» stfedni vrstva kvasnic usazenych na dné spilky
(obsahuije kvalitni kvasnice pro opakované pouziti)

Krouzky» péna na hladiné kvasici kadé: dle postupu kvaseni
se tvori krouzky bilé, vysoké, hnédé a nizké propadl|é

)

Ve spilce se chladi solankou

Spilka se zove cast pivovaru, ve které probiha kvaseni piva.
To se déje v otevienych kadich a na hladiné kvasiciho piva se
tvori péna. Spilka by méla byt umisténa ve sklepnich prosto-

rach a kvdli zajiSténi nizkeé teploty asto chlazena chladicim
zafizenim.

K tomuto Ucelu se uziva rozvodni potrubi's chlazenou slanou
vodou, solankou. Ta totiZ zamrza pfi nizsi teploté, nez Cista
voda. Jesté dfive pouZzivaly pivovary k chlazeni zasoby ledu,
které si vytvofily v zimnich mésicich. O tom si mlZete precist
na jiném miste nasich (vy)hlasek.

Velké pivovary se jiz dnes nestavi s klasickou sklepni spilkou.
KvaSeni probiha ve velkych svislych valcovych nadrzich se
spodni stranou ve tvaru nalevky uprostred s vypusti. Pfi kva-
Seni se udrZuje teplota chladicim zafizenim. Pokud je potreba
kvasici obsah promichat, vhani se spodni vypusti do nadrze
vzduch. To je ale jiny pribéh, ne ten nas z BeneSova.

Spilanim a kvasenim se preménuji cukry

Cely proces zacina spilanim, odtud nazev spilka. Zchlazena
mladina se tu ¢erpa do kvasnych kadi. K ni se pridavaji kvasni-
ce spodniho kvaSeni a zacina hlavni kvaseni, které trva Sest az
deset dni.

Kvasinky zpracovavaiji cukry a vznika alkohol, oxid uhlicity
a teplo. To se musi chlazenim regulovat, aby teplota kvaseni

Kvasidla » dfive vSe, co vyvolavalo kvaseni, pozdéji nazev
prenesen na kvasinky

Kvasmistr» spile¢ny mistr na spilce

Maticka» plivodni malé mnoZstvi pivovarskych kvasnic, nut-
nych k prvotnimu zakvaseni kupovanych sladkem z dlivérné-
ho zdroje jako jeho osobni zaruka za kvalitu piva

Mladé pivo» prokvasena mladina na konci hlavniho kvaseni
(téZ zelené pivo)

Mozeckoveé kvasnice » zvrasnény vzhled kvasnic usazenych
na dné kadé po stazeni piva (diikaz dobrého prokvaseni
a kvality kvasnic)

Odrazeni» oddélovani nizké pény od stény kadé jako di-
sledek zacatku intenzivniho kvaseni, vyvolaného pfi vyvinu
kyslicniku uhlicitého

Plaveni kvasnic» oSetfeni kvasnic jejich opétovnym rozmicha-

nim se studenou vodou 1:1

Podkvasné pivo» pivo vyrobené pozdnim kvasenim (od druhé
poloviny 19. stoleti)

Propad|a kad'> dostatecné prokvasena mladina (zelené pivo),
pokryta nizkymi hnédymi krouzky, kvasnice se jiz usadily
na dné

nepresahla 10 az 11 °C. Za uvedenou dobu kvasinky preméni
asi % z obsahu cukr. Se zbytkem si poradi az v dalsi etapé

— ve sklepé pri dokvasovani.

Mladé pivo z kadi se totiz suduje do sklepa, kde dokvasuje

v lezackych tancich. Doba zrani ve sklepé se lisi podle druhu
piva a pohybuje se od tficeti dnii u desitky po devadesat dnli
u specialt d’Este a Sedm kuli.

A na zaver syceni a kiemelincova filtrace

Tanky jsou uzavrené, takze v nich vznika tlak, ktery se musi
regulovat. Pravé zde vznikajici oxid uhlicity pivo nasycuje

a vznika tu pénivost, ktera potom korunuije cely zlatavy mok
ve sklenici.

Po zrani v tancich uz nasleduje jen kiemelincova filtrace,
pri které se odstranuji zbytky kvasinek a dalSi nezadouci latky.
A dale také mikrofiltrace, které se obcas rika pasterizace

za studena. Na Gplny zaveér se pivo staci do sudd, lahvi nebo
PET lahvi a mifi ke svym konzumentdim.

Protahovadlo» specialni hieblo pouZivané na promichavani
(protahovani) kvasnych kadi po zakvaseni (do mladiny se tak
vnasel vzduch)

Sazeni piva» posuzovani postupu hlavniho kvaseni (sazeni
kvasnic ve zkusebni sklenicce)

Shanka» Gzké drevéné naradi (Savle) na stahovani deky
na kvasné kadi pred sudovanim

Spilecny» mistr ve spilce
Spilak» pracovnik pracujici ve spilce

Spinka» horni a spodni vrstva kvasnic, odstrafiuje se do odpa-
du, stfedni vrstva ,jadro” se opakované pouziva

Ujimani» zacatek kvasent, vytvareni slabé bilé pény, zarodku
budoucich krouzkd ,kad zaprasuje”

Varecné ) technologicky vyraz pro pivovarské kvasnice

Zabél» zdanlivé zakaleni hladiny mladiny na zacatku kvaseni

Femmandow

www.pivovarferdinand.cz
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—Fmd— TRET[NKOVY FERDINAND
—gommg—  LAMIRIL DO BARU A KAVAREN

Pét druh pivnich specild znacky Ferdinand se nové staci
BENESOV také do tietinkovych lahvi. ,Na3 zamér je, dostavat se
i na mista, kde se pivo standardné netoci, jako jsou hotely,
bary nebo kavarny,” fika jednatel pivovaru ing. Petr Dafilek.
Vas oblibeny napoj tak miiZete objednavat i tam, kde dfive
nebyl k dostani. Lahve maji presny obsah 0,33 litru, tedy kla-
sicka tretinka. V soucasnosti je v prodeji svétly special d“Este
15, Sedm kuli 13, svétly lezak Max 11, tmavy leZak 11 a svétly
lezak Premium 12, ktery v fijnu 2015 ziskal ocenéni Ceské
chutovky. Kdo chce potésit své blizké netradi¢nim darkem,
mUZe vyuZit darkovou kazetu v balenf po tfech.

"Hlavné mi nepiejte zdravi, at' nemusim
jit zase délat™

PIVNI CHLEB RTY NA PIVE

Pro Ferdinanda nakreslil Radek Machata

Pivni chléb Postup: 4 porce: Postup:

250 ml piva Vse dlkladné promichame a da- 4 Spekacky Cibuli nakrajejte na kolecka, paprikovy lusk
cca 5 polévkovych IZic vody me do domaci pekarny, kterou 40 gsadla zbavte jadFincl a nakrajejte na nudlicky.

2 IZice oleje nastavime na zakladni program, -~ 0,5 | piva Ferdinand Potom vSe osmahnéte na sadle, posypte

1 IZicka kminu stfedni propecent kdrky, stredni ra 2 cibule sladkou mletou paprikou a nechte zpénit.
350 g pSenicné chlebové mouky velikost, slunecnicova seminka 1 paprikovy lusk Pridejte rajcatovy protlak a keCup, nechte
150 g grahamové pfidame dle programu pekarny. ") 1 feferonka chvili dusit a potom zalijte pivem. Vhod-
nebo Spaldové mouky i 100 g kecupu né&;jsi je tmavé. Chvili provarte, potom osol-
1 IZicka suseného 100 g rajéatového protlaku  te a opeprete. Spekacky oloupejte a viozte
nebo 1/4 kostky cerstvého drozdi J paprika, pepf, stl do vzniklé omacky. Nechte zvolna zapékat
sluneénicova seminka =] pod pokli¢kou v troubg pfi 140-150 °C

asi 50 minut.

Zo- RADY APORADY:

Ferdinan
e « pri vareni pouZivejte radéji slabsi piva

2076 © xantipa.eu

« pivo je idealni pro duseni masa, méné se hodi k zeleniné
« pivo pouZité do tésta urychluje kynuti
« pivni pomazanky konzumovat cerstvé, mohly by zkysnout

I b
nlaSky kulturné-spolec¢ensky obcasnik




